
Bouchées d’une Izakaya

L’Huître Gillardeau,
En gelée pomme verveine, 

glace wasabi et émulsion aux herbes

L’Asperge Verte et l’ail des ours,
Jeu de textures,

fromage blanc et yuzu

Le Pigeon,
En gyoza, pousses d’épinards et shitakés, 

sauce Thi Bé

La Barbue,
Déclinaison de pois de la planèze, légumes fermentés,

curry rouge de crustacés

Le Canard du Domaine de la Limagne
En trois façons, oignons et morilles, 

jus au tamarin et gingembre

Le Saint-Nectaire fermier
En mousse légère, 

sarrazin et émulsion pain grillé

Le Chocolat Valrhona,
En différentes textures, 

sorbet estragon

Mignardises

Menu Pâques 2024

Menu unique au tarif de 120€ / pers
Notre sommelier Thibaut KOZLUK vous propose également un accord mets & vins 

au tarif de 80 € / pers


