
Bouchées d’une Izakaya

Les Grenouilles de la Maison Fenouillet,
Pamko, sauce aigre douce

Les Oursins de Bretagne
En 3 façons, inspiration japonaise

La Saint Jacques de nos côtes,
En carpaccio, vinaigrette ume-shizo, 

Sorbet litchi

Le Saint Pierre,
Poché au beurre de citronnelle, panais au wasabi, 

Curry vert de céleri

Le Pigeon de Pornic,
En croûte, foie gras, textures de betteraves, ail noir

Le Chocolat de la Maison Valrhona,
En déclinaison, sorbet livèche

Le Kiwi,
Mousse légère de fromage blanc au wasabi,

sorbet kiwi

Mignardises

Saint Valentin 2025

Menu unique au tarif de 190 € / personne.
Nos sommeliers Juliette MAISONNEUVE & Thibaut KOZLUK vous proposeront 

un accord mets & vins au tarif de 80 € / personne.
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